Actividade Enzimatica - enzima amilase

O que se pretende.

1.Seleccionar o material necessdrio tendo em conta o procedimento.

2.Verificar a alteragdo de cor do indicador Solugdo de Lugol (dgua iodada)
na presenga do amido.

3. Readlizar a hidrélise do amido pela acgdo da enzima amilase (gérmen de
trigo ou saliva).

4. Interpretar os resultados da experiéncia.

Fundamentacdo teodrica.

As sementes sdo estruturas que incluem ndo sé a informagdo genética para
o desenvolvimento de um novo individuo, mas Também as reservas nutritivas
necessdrias para suportar esse desenvolvimento até se atingir a fase de
captagdo de energia luminosa.

Essas reservas nutritivas sdo constituidas principalmente por amido que é
degradado por reacgoes de hidrélise catalisadas enzimaticamente, quando a
semente comega a germinar.

A enzima amilase catalisa a ruptura das cadeias polissacarideas do amido
quebrando as ligagdes glicosidicas. Esta enzima é facilmente isolada a partir
do embrido (gérmen) das sementes dos cereais.

A dgua iodada ou a solugdo de Lugol sdo indicadores da presenga de amido. A
cor destes indicadores muda de castanho para roxo na presenga de amido.



Procedimento:

1.

2.

5.

Faga uma lista de material tendo em conta o procedimento.

Faga um cozimento de amido a 1%. Pese 3 g de amido que se adiciona
a 300 ml de dgua destilada; aquega a mistura num baldo fervendo
durante 1 minuto; deixe arrefecer.

Coloque num tubo de ensaio 1 ml de cozimento de amido. Adicione 3
gotas de Solugdo de Lugol.

Coloque num tubo de ensaio 1 ml de dgua destilada. Adicione 3 gotas
de Solugdo de Lugol.

Deite cerca de duas colheres de café cheias de gérmen de trigo num
copo com 50 ml de dgua destilada.

Nota: Esta experiéncia pode ser realizada com a amilase existente na saliva humana ou
com a amilase de um comprimido Pankreoflat, triturado num almofariz e dissolvido em dgua
destilada.

6.

Filtre a mistura através de papel de filtro e recupere o filtrado
(solugdo que contém a enzima) para um copo d precipitagdo.

Coloque num copo de precipitagdo, 100 ml de cozimento de amido e
core-o, adicionando-lhe gotas de solugdo de Lugol até obter uma cor
nitida.

Distribua a solugdo de amido corada por trés de caixas de Petri.

Evitando agitar as caixas de Petri, deposite no seu centro, com a
ajuda de um conta-gotas, 10 gotas de solugdo de enzima (uma caixa
com amilase de gérmen de trigo; uma caixa com amilase salivar; uma
caixa com amilase de um comprimido Pankreoflat).
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Discussdo dos Resultados.

Explique a mudanga de cor observada quando adicionou a solugdo de
enzima.

Material:

MATERIAL

DESCRICAO QUANTIDADE




Observagoes / registos:

1. Observe / indique na Tabela a cor do indicador Solugdo de Lugol na
presenga do cozimento de amido e da dgua destilada.

cozimento de amido

agua destilada

Cor da Solugdo de Lugol
(cor castanha)

2. Observe as alteragoes da cor do cozimento de amido corado com
solugdo de Lugol apés a colocagdo das 10 gotas de solugdo de enzima.

3. Registe na Tabela as suas observagdes de 5 em 5 minutos durante 30
minutos e apds 24 horas.

Tempo (minutos)

Observagoes

5

10

15

20

25

30

24 (horas)

Discussdo dos Resultados.

Explique a mudanga de cor observada quando adicionou a solugdo de

enzima.




Material:

MATERIAL

DESCRICAO

QUANTIDADE

. dgua destilada

. amido

. amilase salivar

. gérmen de trigo

. Pankreoflat

. solugdo de Lugol

. almofariz

. balanga electrénica

. placa de aquecimento
. baldo

. caixas de Petri

. conta-gotas

. copo de precipitagdo
. espatula

. funil

. papel de filtro

351 ml
39

2 colheres de café
1 comprimido
1
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Observacoes /reqistos:

1. Observe / indique na Tabela a cor do indicador Solugdo de Lugol na
presenga do cozimento de amido e da dgua destilada.

cozimento de amido agua destilada

Cor da Solugdo de Lugol
(cor castanha)

Cor roxa Cor castanha

2. Observe as alteragdes da cor do cozimento de amido corado com
solugdo de Lugol apds a colocagdo das 10 gotas de solugdo de enzima.

3. Registe na Tabela as suas observagdes de 5 em 5 minutos durante 30
minutos e apds 24 horas.

Tempo (minutos)

Observagoes

Desaparecimento da cor roxa que se verifica

10

inicialmente no centro da caixa onde cairam as
gotas de solugdo de enzima e avanga

15

gradualmente para a periferia.

20

O circulo descorado vai aumentando

25

gradualmente.
Apés 24 horas, o contelido da caixa de Petri

30

apresenta a cor inicial da solugdo de Lugol (cor

24 (horas)

castanha).
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Discussdo dos Resultados.

Explique a mudanga de cor observada quando adicionou a solugdo de enzima.

A cor roxa da solugdo de Lugol indica a presenga de amido.

A cor castanha (cor original da solugdo de Lugol) evidencia a auséncia de
amido.

A mudanga de cor da solugdo de Lugol existente no cozimento de amido para
a sua cor original (cor castanha) apds a adigdo da enzima deve-se ao
desdobramento (hidrélise) da molécula de amido em maltose e glicose. Esta
reacgdo de hidrdlise é catalisada pela enzima amilase.

A maltose e glicose ndo provocam a alteragdo da cor da solugdo de Lugol
(cor castanha).



