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Observagao microscépica de leveduras do género
Saccharomyces

Porque que células é constituido o fermento de padeiro, e a levedura de cerveja?

Como se reproduzem as leveduras?

Que estratégia reprodutora é mais utilizada pelas leveduras?

Levedura = Fungo unicelular

Objectivos:

e Identificar estratégias reprodutoras;

e Compreender o processo de reprodugao assexuada por Gemulagao;

e Observar a Gemulagdo em fungos unicelulares Ascomicetas;

e Avaliar as implicagGes da reprodugdo assexuada ao nivel da variabilidade genética e
sobrevivéncia das populagdes.

e Desenvolver atitudes criticas acerca da exploracado dos processos de reproducao
assexuada dos seres vivos com fins econémicos.

Introducao

A reproducdo assexuada é muito comum na Natureza, envolvendo sempre um so progenitor.
Este tipo de reproducao pode verificar-se em muitas plantas, em alguns animais e, ainda na
maioria dos organismos unicelulares. Pode ocorrer de varios processos, tais como: Biparticdo,
Gemulagdo, Fragmentagdo, Multiplicacdo Vegetativa e ainda por Esporulagdao. Tem como
principal vantagem a obtenc¢do de um elevado nimero de descendentes num curto espaco de
tempo.

Os fungos unicelulares, ou leveduras, sdo organismos eucariotas, como tal tém o material
genético no nucleo, contam com organelos e sistema de membranares e tém parede celular.
Podem reproduzir-se assexuadamente por Gemulagdo, ou seja, multiplicarem-se
sucessivamente formando pequenos gomos, dando assim origem a novos individuos.

A levedura mais conhecida e utilizada para a maioria dos processos fermentativos é
Saccharomiyces cerevisiae. Com ela produz-se pao, o vinho e a maioria das demais bebidas
alcodlicas. Existem outros tipos de fungos associados a alimentos e que ndo sdo leveduras.
Tratam-se dos fungos filamentosos, pluricelulares que apresentam regides do corpo
diferenciadas, como por exemplo os cogumelos.
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Procedimento experimental
Ter sempre em conta as regras de funcionamento de laboratério.

PASSO 1 - PREPARACAO PREVIA DA SOLUCAO A OBSERVAR

Materiais necessarios
e 100 ml de dgua e Gobelé
e 20g de agucar e Estufa
e 10g de fermento de padeiro

Métodos

1. Dissolver 20g de agucar em 100ml de dgua morna, num gobelé.

2. Em 100ml de solugdo de glicose, dissolver 10g de fermento de padeiro.
3. Levar a estufa agitando regularmente, durante 90 minutos.

PASSO 2 - OBSERVACAO MICROSCOPICA DE LEVEDURAS DO GENERO SACCHAROMYCES

Materiais necessarios

e Solugdo de glicose e fermento de e lLaminas
padeiro e lLamelas
e Microscépio Optico Composto e (Conta gotas
(MOC)
Métodos

1. Colocar uma gota de solu¢do numa lamina.

Realizar uma preparag¢do temporaria através da técnica de montagem.
Proceder a observacdo da preparacdo produzida no passo anterior.
Fazer um esquema de registo da observagao, devidamente legendado.

vk W

Construir o “Vé de Gowin”individual, como relatério da actividade laboratorial.



